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Presseinformation: HOGA Nürnberg 

HOGA Nürnberg 2025: Impulse und 

Lösungen für erfolgreiche Gastgeber  

Vom 12. bis 14. Januar 2025 findet Bayerns Gastgeber-Messe HOGA 

in der Messe Nürnberg statt. In vier Hallen präsentieren Aussteller 

ihre neuesten Angebote und Lösungen für Hotellerie, Gastronomie 

und Gemeinschaftsverpflegung. Highlights sind informative 

Bühnenprogramme, unterhaltsame Kochshows sowie Pizza-

Meisterschaften, die auf der HOGA ausgetragen werden. Partner 

wie die BÄKO Franken-Oberbayern Nord, der bund deutscher 

innenarchitekten (bdia) und Branchenverbände gestalten das 

vielfältige Angebot mit. Fachlicher Träger der Messe ist der 

DEHOGA Bayern. An allen drei Messetagen wird die HOGA von der 

FOODSpecial des Service-Bundes begleitet. Erstmals begleitet die 

Karrieremesse HOGA-Connect am 14. Januar die HOGA. An diesem 

Tag ist auch DEHOGA-Karrieretag. 

Nürnberg – Die HOGA erlebt eine gute Nachfrage: Rund 10 Prozent 

mehr Aussteller als bei der Vorveranstaltung sind 2025 mit dabei. Die 

FOODSpecial des Service-Bundes ist in alter Größe zurück und begleitet 

die HOGA an allen drei Tagen. Darüber hinaus sind mehr Brauereien und 

Winzer zur HOGA in Nürnberg vertreten, um ihre Angebote zu 

präsentieren.  

Die HOGA bietet den Besuchern alles, was sie für ihre tägliche Arbeit 

benötigen. Experten diskutieren aktuelle Herausforderungen der 

Branche, Workshops, Podiumsdiskussionen, Vorträge und Kochshows 

runden das Messeerlebnis ab. Innovative Lösungen und Produkte 

werden in den Bereichen Food & Beverage, Hospitality, Interieur und 

Küchentechnik sowie Dienstleistungen und IT-Lösungen präsentiert. 

Auch Trendthemen wie regionale Spezialitäten, alkoholfreie Spirituosen 

und Getränke, vegetarische oder vegane Ernährung sowie digitale 

Innovationen werden vorgestellt. 
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Auf der Culinary Food Stage zeigen bekannte Köche die neuesten 

Trends und geben Tipps für die tägliche Arbeit. Im Forum „Zukunft 

Gastronomie“ geht es um aktuelle Herausforderungen und Chancen für 

Gastronomen, Hoteliers und Köche. Im HOGAnovum präsentieren Start-

Ups der Branche ihre zukunftsweisenden Ideen und innovativen 

Konzepte. Mit dabei sind auch die Gewinner und Finalisten des Gastro 

Innovation Award 2025.  

In der Frankenwein-Vinothek präsentieren 20 Winzer ausgewählte, 

regionale Weine und beraten bei der Auswahl des richtigen Weins. 

Regionale Lebensmittel stehen auch bei der Präsentation 

„Spezialitätenland Bayern“ im Mittelpunkt. Hier können sich 

Gastronomen für ihr Angebot inspirieren lassen und neue Lieferanten 

finden. Auch für die internationale Küche und insbesondere für die 

italienische Gastronomie bietet die HOGA spezielle Angebote und 

Produkte. Highlight in diesem Bereich sind Pizza-Kurse und eine Pizza-

Meisterschaft, die live auf der HOGA ausgetragen wird. 

Schwerpunkt: Karriere und Personal 

Am Dienstag, 14. Januar steht das Thema Personal und Karriere im 

Mittelpunkt: Erstmals findet die Karrieremesse HOGA-Connect, 

präsentiert von HOGAPAGE, im Rahmen der HOGA statt. Darüber 

hinaus veranstaltet der DEHOGA Bayern seinen Karrieretag auf der 

HOGA. 

Termin vormerken: 

Die HOGA findet vom 12. bis 14. Januar 2025 in der Messe Nürnberg 

statt. www.hoga-messe.de 

Pressekontakt: 

AFAG Messen und Ausstellungen GmbH 

Unternehmenskommunikation 

Telefon: +49 (0)911/98833-545 

presse@hoga-messe.de  

 

Aktuelle Informationen und Tickets unter www.hoga-messe.de  
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